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_ Gianiranco Ravast

[ inutile chiedere a un nomade wn lieogo.
consiglio su come CosIruire una casi. Certo, céun
| Ilavoro non amriverh mai alla fine, stabilit, tip
St era definito veollezionista ot lnoghis:  rimandaal
fo scrittore inglese Bruce Chativin ai punti fers
(1940-1989) ¢ siaro, infalti, un Thttavia @
infaticabile vagabondo ¢ il sieco di abbarbicat
UESID PEreErinare Senza Sosia @ Siato Circoscritta,

riversato pet suol libri che miscelano
| réportage e fantasia, storia ¢
antobiografia, resoconto e rrcconio.

seoglio. S
dellattesa, s
dell tamo n

Nefla sua opera Le vie del cant (1947) tentono § gn
eeli cita la frﬂse sopra fradotta ialora & imy
attribuendola a un «Libro delle odi gratide scrit
cinest. E facile ininire ln verita di von Hofimea
guesto aforisme il nomade ama cio elre ol iemna
cheé win-finitos e guindi é anduo chie ha dent.
costringerlo a interessarst di ¢io che @ morida per .
wfinitas, cotne det'essere appunio wna dentro di s¢
casa stabile, Proviamo, allora, o che, viageia
mieiterci dal suo prorto di vista perché che édivers:

mente salla

| .wn.w_]"um?n femperare il nastro

@EACCATRETIT @ LG COSA, 0 Wil COse, a perimetro

— MIEANO

Val Calepio, e gia nuova stagione

Tra parentesi, il Donna Marta 2002
si n?fr.:rml‘.l subito alla prima edi-
zione del concorso «Le signore del-
levignes. Una prova di pii del fat-
1o che la viticoltura bergamasca -
espressione dinamica diuna realta
produtiiva fatta non solo di indu-

Marta, si chiama. Donna Marta
dell"annata 2003, 9 curo a hottiglia
inazienda. 'l'a.%liu bordolese, 60 per
cento di Merlor, 40 di Cabernet
Sauvignon, 24 mesi di barrique, un
anno ¢ mezzo di mawrazione nel
vetro, Un vino dalla

no feriale: merita di essere stappa-

o nelle di occasioni in ac-

compagnamento a grandi piatti

della cucina di terra.

Donna Marta mutua il nome dalla

signora Marta Mondonico Verde-
rin, imprenditrice

i Avndoorns Ggs

a cantina, l'intrapresa a ca-
rattere enoico e il vino di og-
gi sono essenzialmente il ri-
sultato felice di un'avventura ini-

ziata quasi per caso, una sfidache  hice sensuale capa-  Nasce a Tagliuno che si & trovata alla  steie, capannoni, laboratori arti-
ha richiesto impegno e coraggio e cedidiffondereico- — a’g : uida di una azien-  giani - & in grado di confermarsi
chealls fine ha premiatochihao-  lori della gioia. E di Castelli Calepio, davitivinicola quasi  tra ie]IJlu_'m idella Lombardia. Se-

limpido alla vista, di per caso. «Ero aste-  gno che il legame con la terra pre-

SAl0 osare.

Siamo a Tagliuno di Castelli Cale-
hio, Bergamo. Tenuta Le Mojole
]tmlnfnnﬂ 039.60.93.496), tre ettari
di vigneto inseriti in un ambiente
superbo dal punto di vista paesag-
gistico, perfettamente idoneo il ter-

il Donna Marta
(Tenuta Le Mojcle),
vino "da classifica”

miax, racconti.
«Mio marito trovi
uesta bella vigna e
ise di acquistar-

la. Poi gli impegni
professionali gli impedirono di oc-

bella tonalita di gra-
nato che ricorda le
tinte dei_velluti di

mia scm]irc.Sarﬁ {forse) anche per
questo che il carnevale di Berga-
ma rende omaggio [Pa,ganamenle
certo, ma a carnevale tatto @ con-
cessa) a Cibele, la dea della na-
ra. Corten in centro domenica po-

Fiandra. E di pro
mo etereo ¢ pene- =
trante con note Aoreali, sentori di

reno, ottimo il microclima, Nasce
{|]1;:i il rosso della Igt bergamasca
che al recente concorso riservato a-
gli uvaggi di Merlot e Cabernet si é
piazzato alle primissime posizioni
su 131 etichette in gara. Donna

sottobosco, accenni di vaniglia, di
marasca, di legno aromatico (la
barrique!). Per 1l palato & un tripu-
dio di sensazioni asciutte e persi-
stentd, un trionfo dell’eleganza e
del vigore, Donna Marta non & vi-

cuparsene direttamente e dovett
farmene carico io. Ho cominciato
nel 2002, mi sono appassionata, il
vino ho imparato ad assaggiarlo e
i risultati di oggi sono Pesito di un
buon gioco di squadras.

merip,?i::h. 1riti i Cibele inaugura-
vane il grande ciclo festive di pri-
mavera; adesso nelle vigne le ope-
raxioni di potatura gia aprono an-
che inValcalepio la strada alla nuo-
va stagione della vite e del vino,



