Il RONCO CALINO

In commercio
il Brut
Millesimato
2006

E in commer cio il Br ut Millesi-
mato 2006 di Ronco Calino, un
Franciacorta - annota I’'azienda
- “raffinato e delicatamente de-
ciso”. Ogni annata si dif ferenzia
dalle altre per le condizioni c li-
matiche che influiscono sul ter-
reno dei vitigni e sulla cr escita
dell’uva. E 'annata 20006 ¢ sta-
ta giudicata ottimale da questo
punto di vista in quanto la pima
parte dell’anno ¢ stata car atte-
rizzata da temper ature miti (se
non addirittura calde) e si ¢ poi
conclusa invece con alcuni mesi
piovosi. Queste condizioni han-
no favorito i vini bianc hi in ge-
nerale e, in par ticolare, la finez-
za acidica del F ranciacorta. Pur
avendo infatti aumentato nella
cuvée la percentuale di vino ele-
vato in legno, rispetto alle an-
nate precedenti, la per cezione
sensoriale risulta di grande com-
plessita ed armonia, con una for-
te integrazione del rapporto tra
le componenti organolettiche e
I'affinamento in legno.
“Il Brut Millesimato 2006 di
Ronco Calino - pr ecisa ancora
l’azienda - ha saputo f ar tesoro
di questa opportunita che la na-
tura ha regalato ed ¢ un
vino che oggi ci of fre
un autentico momen-
to di piacer e. Un vino
versatile che, grazie alla
sua corposita e alla sua
consistenza, si accom-
pagna a numerose pre-
parazioni: primi piatti
importanti oppure
carni bianche di v o-
latili per arrivare an-
che a un baccala al-
la vicentina”.
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Dopo il rosso “Donna Marta’, ecco il rose. E convince alla prima 1

La seconda sfida delle Mojole

D opo av er convinto con il
rosso Igt “Donna Mar ta”, la
Tenuta le Mojole di Tagliuno sor-
prende ancora il mer cato con un
nuovo pr odotto,il “Donna Mar ta
Rosato Bergamasca Igt”. Alla pr i-
ma vendemmia, il 2009, il vino im-
bottigliato dalla gio vane azienda,
guidata con mano sicur a da Mar ta
Verderio Mondonico, convince
per equilibr io e piacev olezza. Ot-
tenuto da uv e merlot ¢ he hanno
goduto di un’ottima annata sotto
il pr ofilo fitosanitario ed organo-
lettico (“gli esper imenti si f anno
solo in pr esenza di mater ia prima
eccellente” pr ecisa Mondonico),
il rosato ¢ stato vinifi cato a fr ed-
do, con par ticolare attenzione alla
fermentazione, f ase decisivia per
esaltare i pr ofumi. Monitor aggio
continuo e pr ocedure meticolose
hanno poi fatto il resto, dando ori-
gine ad un vino di car attere, con
una g radazione alcolica di 13,5°,
ricco di un buon bouquet fl oreale
e di sentori di frutta a bacca rossa.
E un vino ideale come aper itivo,
per accompa gnare stuzzic hini sfi-
ziosi, ma ottimo compa gno anche
per piatti di pesce, carpacci di car-

ne e f ormaggi stagionati. “Era una
scommessa che avevo in testa da
tempo - spiega Mar ta Mondonico
- nonostante ci f osse da sfi dare I’
opinione diffusa che vuole il r osé
un vino “da donna”, un ibr ido di
second’ordine, pr ivo di per sona-
lita e ottenuto senza tr oppe cure.
Noi a questo vino a bbiamo invece
dedicato le stesse attenzioni che ri-
serviamo al rosso, perché restiamo
convinti che ogni vino di carattere,
pulito, profumato e degno di nota,
ha bisogno di grandi cure”.

Una scelta, quella di produrre il ro-
sato, dettata anc he dalla v oglia di
testare le potenzialita della ter ra e
dei vigneti, di sper imentare nuo-
ve strade. “Sono convinta - annota
Marta Mondonico - che in tempi di
crisi ogni azienda deb ba riflettere
sulle sue effettive capacita, cercan-
do nuo ve soluzioni. Ho r egistrato
in questi anni la pr evedibile fl es-
sione dei consumi del vino r 0sso
Igt, corposo e str utturato, nel pe-
riodo estivo, quando il consumato-
re ¢ alla ricerca di vini piu legg eri,
freschi, adatti alla stagione calda. E
allora ho deciso di osar e e investi-
re in un nuo vo vino, migliorando

“Nozze” tra Vittorio Fusari
e la Cantina Bersi Serlini

In Franciacorta c’¢ una nuo va
unione del gusto.

A partire da questa estate i menu
per i matrimoni e i g randi eventi
organizzati alla cantina Ber si Ser-
lini di Pr ovaglio d’Iseo avr anno
anche la firma dello chef Vittorio
Fusari.

La partnership € stata sancita in
modo ufficiale il 27 giugno scorso
in occasione di uno speciale pan-
zo dal titolo“Matrimoni tra i vigne-
ti” che ha presentato a un gruppo
di futuri sposi un menu degusta-




1 vendemmia

ha un colore “Rosato”

anche la pr oduttivita complessiva dell’azienda”. "I r i-
sultati per or a - annota Mar ta Mondonico - sono piu Lo s AI c H E -
che soddisfacenti, segno che ai cultori del buon bere o

-
ai ristoratori che sanno scegliere i vini di nicc hia sen- omt ica Pom

za essere succubi delle guide o delle mode, il prodot-

to ¢ r isultato convincente”. Per chi vuole assa ggiarlo Hifﬂ miina

direttamente in cantina, 1’8 a gosto, in occasione della

manifestazione nazionale “Calici di Stelle” - pr omossa i M i g ]inri

dal Movimento Nazionale Turismo del Vino, con la col-

La Pescheria dal 1965

OROBICA PESCA‘:

laborazione di Citta del vino - alla tenuta si ter  ra un Hi t ti
concerto di musica classica in cantina. “A disposizione s nl‘a "

del pubblico - conclude Marta Mondonico - ci saranno dl ?
gli strumenti per scrutare la volta celeste, assaggiando Be l'gﬂ m ﬂ'

il nostro vino”.

Marta Mondonico
con il nuovo
Rosato, Bergamasca Igt

-

TENUTA LE MOJOLE
via Madonna delle Vigne
Tagliuno di Castelli Calepio
tel. 039 6093496 - www.lemojole.it

Cash&Carry

zione tipo a bbinato ai vini della cantina fr ancia- Bergome Vie Blonzana, 19 - Tel. 035.41.72.61)
cortina. Domenico aoperto dolle #.00 olle 132.00

Per il noto patron del ristorante-enoteca Dispensa
Pani e Vini di Adro ¢ la prima esperienza nel mon-
do delle nozze. «Quello dei matr imoni ¢ un mer-
cato importante; ne siamo stati sempr e fuori per- :

ché non avevamo la location adatta - spiega Fusari [.H RE Pj{f’{m e
-.Qualche tempo fa Bersi Serlini mi ha contattato
e mi ha proposto una partnership, ovvero di poter
proporre la mia cucina agli sposi che decidono di
tenere il pranzo di nozze nella loro azienda. Ho ac-
cettato con molto piacer e.Loro hanno una loca-
tion interessante e noi la capacita di fare un servi-
zio di alto livello a prezzi ragionevoli».

Un connubio che gia sulla carta si annuncia di suc-

via Terni, 47/b
Cesso. ol

Ted. 03563.59
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